frisch
frech
lecker

Freuen Sie sich auf eine Mischung aus
Tradition und frischer fantasiereicher
Kiche im einmaligen Ambiente. Er-
leben Sie das Flair industrieller Kultur
kombiniert mit moderner Architektur
und angereichert mit antiquarischen
Schéatzen des ehemaligen Webstuhl-
baus. Im Mittelpunkt steht der Grill mit
offener moderner Kiiche. Sie sind
hautnah dabei, wenn Speisen und Ge-
tranke aus der Region Sachsen und
Deutschland frisch, frech und lecker
zubereitet werden.

Mehr Platz zum feiern!

Seit September 2016 bieten wir in un-
serer neuen ,Fabrik-Kiiche" eine at-
traktive Veranstaltungsflache. Egal ob
Weihnachtsfeier, Geburtstag, Hochzeit,
Mitarbeiterfest oder Tagung. Wir ma-
chen Thr Event zu einem perfekten
Erlebnis. Die an die Raumlichkeit an-
grenzende Terrasse mit groRem Innen-
hof bietet Thnen zudem Mdoglichkeiten
fiir diverse Open-Air- und GroRveran-
staltungen.

Gern planen wir mit Ihnen per-
sonlich Thre individuell abge-
stimmte Veranstaltung.

Sprechen Sieunsan.

Kiicue

essen und feiern

schonherr.fabrik
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schonherrst. ¢ maxlouls maxlouls
Telefon: 0371- 46 40 24 33 Scht‘]nherr essen

info@max-louis.de schonherr essen

Kl maxlouis.schoenherressen

NEUE Offnungszeiten

taglich ab 17 Uhr
und nach Vereinbarung

Vom 01.01.- 05.01.2018
geschlossen wegen
Renovierungs- und
Umbauarbeiten.

Alle Veranstaltungen sind
auch als Gutschein erhiltlich.

VERANSTALTUNGEN

Januar bis April

www.max-louis.de
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LIVEMUSIK

ab 19 Uhr (Reservierungen sind zu empfehlen)

Mi 10.01.

Mi 24.01.

Mi 07.02.

Mi 21.02.

Mi 07.03.

Mi 21.03.

Mi 04.04.

Mi 18.04.

The Violet Moon (Folk Duo)
Allein Zu Zweit (Classic Rock)
Traveller (Singer/Songwriter)
Jante (Singer/Songwriter)
Chemnitzer Jazzband

Frida Lou (Singer/Songwriter)

Falk Eidner (Singer/Songwriter)

Nothing But Soul
(Soul-Blues-Duo)

VALENTINSTAG 14.02.

Candle-Light-Dinner
mit 4-Gang-Meni

inkl. Aperitif

fiir 55 EUR p. P.

(auch vegetarisch oder
vegan moglich)

Nur mit Kartenvorverkauf iiber Restaurant.

WEINABEND

22.02.

mit Weinen von Castello Banfi

sowle Thomas Gruber und
spannenden Geschichten
rund um die Perle der

Toskana

4-Gang-Meni mit
korrespondierenden
Weinen von Castello Banfi

fiir 99,00 €

inkl. Wein und Wasser

Nur mit Kartenvorverkauf
uber Restaurant.

Jeden Monat wechselndes

CHEFSMENU

Lassen Sie sich tiberraschen.



