Ein zuckersiifdes Schloss

Vernissage Kiinstler priasentieren heute Werke in Schénherrfabrik

s ist zweifelsfrei die sii-

Reste Versuchung, der

die  Besucher heute
Abend bei der Vernissage ,,K40 -
Die Dritte“, die 19 Uhr in der
Schonherrfabrik beginnt, wider-
stehen miissen. Eine Kiinstlerge-
meinschaft, bestehend aus Musi-
kern, Malern, Handwerkern und
eben Konditormeister Gerhard
Hengst aus Chemnitz prisentie-
ren dann nidmlich ihre Werke.
,»Meins kann man theoretisch auf-
essen“, sagt Gerhard Hengst
schmunzelnd. Dabei wiren aller-
dings im Nu Unmengen an Ar-
beitsstunden verputzt. Der gebiir-
tige Berliner hat vor drei Monaten
begonnen, das Berliner Schloss,
das 1950 weggesprengt wurde, aus
Wiirfelzucker und Marzipan zu re-
konstruieren. 8.520 Stiick Zucker
und 2.500 Gramm Marzipan hat
er bereits ,,verbaut“. Anhand von
Zeichnungen, die er vom Forder-
verein des Berliner Schlosses be-
kam, stellte er Zucker auf Zucker

und sorgte mittels einer EiweiRk-
spritzlasur dafiir, dass das Ganze
hélt. Nach Hauptportal und
Schlosskuppel kam zum Schluss
der Schliiterhof, ein Innenhof,
dran. ,,Das ist eine ganz schone

w

Gerhard Hengst hat das Berliner Schloss aus Zuckerstiicken und Marzipan nachgebaut.

Friemelarbeit gewesen“, resiimiert

- der Konditormeister.

Nach der Vernissage in Chem-
nitz soll das Zuckerschloss nach
Berlin gebracht werden und unter
einer Glasbehausung aufbewahrt

werden. Dieses siiRe Modell i
tibrigens nicht das erste, das Ge
hard Hengst zauberte — er hat
reits die Dresdner Frauenkirch
und das Chemnitzer CFC-Stadio
angefertigt. hft




